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MODULE 1 Les 10 – Studiepaper breed klokje 
 
Breed klokje (Claytonia perfoliata) 
 
Het breed klokje groeit graag op een licht beschaduwde, vochtige tot natte plaats in bosranden.  
 
 
Eetbaarheid 
Je kunt de volledige bloem (bloemkroon inclusief kelkblaadjes) nuttigen. De bloem is niet alleen een 
fraaie eetbare decoratie, maar heeft ook nog eens een knapperige, sappige beet en een aangename, 
lichtzoete smaak. 
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Botanische kenmerken 
 

 
o Het breed klokje is een meerjarige plant. Uit de kiemplant groeit een wortelrozet van 

gesteelde hart- tot niervormige bladeren.  
 

o De bloeistengels zijn stomphoekig. Er is in de verschillende veldgidsen onder de botanici geen 
eensgezindheid over de beharing van de stengels. De ene flora beschrijft de bloeistengels als 
onbehaard tot matig behaard en de andere flora beschrijft de bloeistengels als ruw behaard. 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

o De onderste stengelbladeren zijn lancetvormig (3 tot 5 keer langer dan de breedte). De 
bladrand, bladsteel en de nerven aan de onderkant zijn zacht behaard. De bladvoet is 
afgerond tot enigszins hartvormig. De bladvoet loopt door in de bladsteel, waardoor 2 lijsten 
(opstaande ‘randjes’) ontstaan.  

 
 
 

  
 

 
 
 

 
 
 

  
 

 
 

 
 

Wortelrozet. 

Hartvormige bladvoet. 

Afgeronde bladvoet. De bladsteel heeft 2 lijsten.  

De bloeistengels zijn 
stomphoekig.  
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o De bovenste stengelbladeren zijn lijnvormig en zittend (zonder bladsteel aan de stengel 
bevestigd).  

 
o De bloeiwijze is praktisch niet vertakt. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

o De bloemen zijn gesteeld. De kelkblaadjes zijn zeer smal langwerpig en eindigen in een spitse 
punt. Ze zitten niet tegen de bloemkroon aan maar staan daarvan af. De bloemkroon is 
klokvormig vergroeid met vrij diep ingesneden kroonblaadjes. Ze hebben een donkere lila 
kleur en heel soms wit. De bloemen zijn van binnen kaal (niet behaard). 
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